Krampusse

3 blaue Becher Mehl
in die Schissel geben

Ergibt Zutaten
8 Stiick 420 g Weizenmehl
100 g Zucker
Zubereitungszeit 1 Pickchen Backpulver
40 Minuten 1 Pickchen Vanillezucker
250 g Speisequark
Backzeit 30 ml Milch
20 Minuten (Zimmertemperatur)
30 ml Sonnenblumend!
1Ei
Rosinen

1 Packung Topfen
dazugeben

1 orangen Becher
Milch dazugieBen

Material

Becherset

Riihrschiissel

Glas zum Eiaufschlagen
Rithrgerac mit Knethaken
Backblech mit Backpapier
Messer

Gabel

Loffel

Schere

Digital Timer/Ficruhr
Topflappen
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1 orangen Becher
Sonnenblumendl
dazugeben

-

1Ei aufschlagen und
hinzufugen

1 roten Becher Zucker
dazugeben

Ein Packchen
Vanillezucker
einsteuen

2 gelbe Loffel
Backpulver auf das
Mehl streuen



Krampusse auf das
belegte Blech legen

Backrohr auf 180 °C Den Teig in 8 gleich
vorheizen groRe Stiicke teilen

Mit Rosinen verzieren
und 20 Minuten
backen

Kopf und Hals formen Al:_me' Bel.ne und
Hoérner mit Messer

einschneiden Backpapier auf das
Backblech legen

Alle Zutaten mit
Knethaken 5 Minuten
rihren und zu einen
festen Teig verarbeiten

Den Teig portionsweise
zu Rollen formen

Allergene: A,C,G




